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Verdl

EXPERIENCE

Come tutte le avventure, anche la nostra affonda le sue radici
nell' amore e nella passione verso cio che facciamo.

La storia del Verdi nasce sin dall infanzia, in compagnia dei nonni,
quando, in seguito a continui rimproveri per via del carattere
molto vivace, decidevano di mettermi in castigo e
quindi costringermi a stare al loro fianco nei lavori di cucina.
Inconsapevoli di quello che stava accadendo, da quel momento in poi
mi si € aperto un mondo, una passione costante per quella gestualita,
quei profumi, quei riti che ancora oggi tramando nei miei piatti
pensando al passato ma con una forte visione nel
futuro.

Qui al Verdi non prepariamo solo da mangiare e da bere, ma soprattutto
regaliamo emozioni e siamo orgogliosi di accompagnarvi in questo
NUOVO Vviaggio, per farvi scoprire quello

che per noi vuol dire Experience.



Crudite

Piccolo

Grande

Imperiale

Ostriche Gillardeau
Insalata di mare
Calamari e gamberi
Brezza Salentina

Alici marinate, puntarelle croccanti, cipolla rossa, capperi e pomodoro secco

Polpo Tra Mare e Macchia

Polpo CBT, frutto del cappero, cipolla marinata, cetrioli croccanti, olive e

olio EVO

Branzino in pastella

Catalana di salmone superiore
Sauté di cozze

Gambero Viola di Gallipoli

Al sale marino delle saline di Margherita di Savoia
Levante

Shokupan tostato e salmone selvaggio

Shimi

Tria

Crema di fagioli e cozze

Tra onde e crusco

Cnocchi ombrina e peperone crusco

Tagliolino prezzemolato
Cozze, vongole e crema di datterino arrosto
Tagliatella Senatore Cappelli

Con crema di parmigiana, pomodorino giallo in acqua di mare e
battuta di scampi

Linguine ai ricci
Mezzo pacchero allo scoglio

Second;

Frittura di calamari e gamberi
Arrosto di pesce (consigliato per 2 persone)
Tagliata di tonno

Polpo BBQ ai profumi d'estate
Branzino alla mediterranea

Pescato del giorno

Coperto

€ 40,00
€ 80,00
€ 120,00

€ 6,00 al pz
€13,00

€ 12,00
€ 16,00

€10,00
€ 15,00
€ 8,00
€ 25,00 (5 pz)

€ 16,00

€ 18,00
€ 18,00

€ 18,00
€ 2500

€ 25,00
€ 2500

€ 16,00
€ 50,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 25,00
€ 90,00 al kg

€ 2,00



o
Condipasti

Selezione di salumi e formaggi

Paleta iberica, capocollo di Martina franca, speck altoatesino, caciocavallo

podolico, pecorino semi stagionato, caciotta a pasta morbida leccese,
caprino del Gargano semi stagionato

Sole e Sale

Focaccia artigianale con cime di rapa, burrata, pomodoro secco,
acciuga e olio EVQ, ispirata ai profumi del Salento

Polpetta di cavallo al sugo

Carpaccio dAngus e parmigiano 100 mesi

Fritto misto del Salento

Polpette, pittole miste, crocché, mini arancino di riso, polpetta di
melanzana e verdure pastellate

Pappa al pomodoro, burrata e alici

Prosciutto crudo San Daniele e Burattina delle Murge
Terra di Puglia

Crostone artigianale con battuta di carne, crema di formaggio fresco e
basilico

Cacio carbonara affumicata all’ulivo

Giallo di Puglia

Casarecce crema di datterino giallo, funghi cardoncelli e guanciale
Origini

Sagne ‘ncannulate di grano arso, cime di rapa, alici, acciughe, aglio nero
€ peperoncino

Estate in masseria
Ravioli, burrata, pomodoro e salsa di peperone leccese

Norma a modo nostro
Nonna Eleonora

Maccheroni e orecchiette, pasta fresca fatta a mano, con salsa di pomodoro

fresco, basilico e cacioricotta

Second;

Tagliata di manzo

Pomodorini, rucola e grana

Filetto alla griglia e giardinetto di verdure croccanti
Entrecote Ribeye

Cotoletta di pollo per i piu piccoli

Coperto

€ 20,00

€ 8,00

€ 14,00
€ 15,00
€ 10,00

€ 13,00
€ 16,00

€16,00 (2 pz)

€ 18,00
€ 18,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 16,00
€ 16,00

€ 27,00
€ 30,00

€ 35,00
€ 12,00

€ 2,00



Insalata mista, iceberg, misticanza, carote e datterino

Verdure grigliate, melanzane e zucchine
Verdure saltate, rape o spinaci

Dessort

Souffle al pistacchio

Soufflé al cioccolato

Tiramisu (no lattosio e gluten free)

Tiramisu homemade

Tiramisu homemade (gluten free)

Crema catalana

Spumone pistacchio e mandarino
Spumone nocciola e cioccolato (gluten free)
Spumone fichi e mandorle (gluten free)
Spumone pistacchio e nocciola (gluten free)
Millefoglie homemade, chantilly e frutti di bosco
Dolce Perla fichi e mandorle

SPevande

Acqua
Coca Cola
Fanta

Linne

Messina Cristalli di Sale 33cl
Ichnusa Non Filtrata 33cl
Birra Moretti Filtrata a Freddo 30c!
Corona 33cl

Heineken 33 cl

Beck's 33 cl

Ceres 33 cl

Tennent's 33 cl

Pedavena senza glutine 33cl
Val-Dieu 33cl

Pedavena superior 50 cl
Asahi 50 cl

Coperto

€ 5,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 8,00
€ 8,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 8,00
€ 6,00

€ 2,50
€ 3,50
€ 3,50

€ 4,50
€ 4,50
€ 4,00
€ 5,00
€ 5,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,00
€ 5,00
€ 6,00

€ 2,00
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